EASEEFILE ] INGREDIENTY; Lalle, sale, coglie. o ; CASEIFICIO PALENI s.n.c.
EALENE CONSERVARE IN FRIGORIFERD (+4° +8°C) - : SEDE: 24060 CASAZZA (BG) - Ve Rimembranze, 4 - Tel. (035) 810294
CASAZZA DA VENDERSI A PESO B0 PROD.: Via S.Lorenzo in Cavellas = Tel; (035) 813033 - Fax (035) 813109




Formaggio prodotto con latte montano della Valle Cavallina e alto Sebino, appartiene alla categoria
del formaggi a pasta semicotta. Caralleristico per la sua forma triangolare, dal peso i circa 1,7 kg, presenta
una pasta i colore bianco/giallino, con una rarissima occhiatura. Dal sapore dolce ¢ leggero, si sposa

perfettamente con puatti delicati e raffinati.

Ingredienti gﬁlﬁl triz Stagionatura Caratteristiche Nutrizionali (per 100 g di prodotto)
Energia 356,96 keal /1481,35 kJ
. B, AR S ! Grasso 29 g di cui saturi 16,6 g
LATTE vaccino, ITALIA Media: 45 giorni Umidita (T.Q.): 4 5,6000/0 I 0 P g i aecher 0 bl
sale, caglio Massima: ad oltranza | Grasso (S.S.): 51,83% 3
Proteine 22 g
Sale 2,2 g

Foutaggi di Wontagua
dab Coseificio Poblsi

Fin dall’inizio del secolo scorso, dai
pascoli del monte Avaro, la famiglia
Paleni trasformava il latte montano
della Zona. Tutt 'oggc nella nuova sede
a Cavazza il Caveificio Palent orl
continua la tradizione Ji allora con
la produzione dei tipici formaggi

delle Valli Bergamadsche.
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